
 

 

 

 

Vorspeisen 
 

Burrata €  14,90 

Datteltomaten / Steidl Jahrgangsessig / Rucola     

 

Räucherforellentoast        €  17,90 

Hausgeräucherte Bachforelle / Bauernbrot / Bordier Comte (30 Monate gereift) 

 

Balfego Tuna Tartar         €  24,90 

Balfego Tuna / Avocado / Wasabi / Papadam 

 

Beef Tartar vom Cult Beef (180 g)       €  24,90 

Bauernbrot / gesalzene Bordier Butter / fermentierter Pfeffer 

 

Französische Perigord Gänseleber - Terrine und Praline   €  34,90 

Heidelbeere / Shiso / Brioche 

 

 
 

 
 

 

 



 

 

 

Suppen 
 

Rindsuppe mit Kräuterfrittaten       €   6,50 

Rindsuppe mit Tiroler- oder Kaspressknödel     €   7,90 

Kapaunsuppe         €   9,90 

Domaine Wachter Kapaun / Nudeln / Gemüse 

Essenz von der Räucherforelle       €   9,90 

Räucherforelle / Polentaknödel 

Bretonische Hummercremesuppe      €  12,90 

mit Armagnac 

 

Salate 
 

Kleiner Gemischter Salat        €    5,90 

Großer Gemischter Salat        €    7,50 

 

Salat „Calamari“         €  19,90 

Blattsalate / Knoblauch / Parmesan / Knoblauchbrot 

 

Fitnessteller          €  22,90 

Gebratene Kapaunbruststreifen / Blattsalate / Avocado 

Balsamicodressing 

 

 
 



 

 

Hauptgerichte 
 

Calamari vom Grill         €  19,90 

Knoblauch / Petersilienerdäpfel 

 

Osttiroler Bachforelle Müllerin Art       €  22,90 

Braune Butter / Petersilerdäpfel 

 

Schnitzel Wiener Art vom Iberico Schwein     €  22,90 

Iberico Rücken / Iberico Schmalz / Erdäpfel – Vogerlsalat / Preiselbeeren 

 

Curry vom Domain Wachter Kapaun-Haxl     €  34,90 

Sadri Reis / Kapaunfett / Zitronengras / Gemüse 

 

Kalbsbackerl in Barolo geschmort      €  29,90 

Erdäpfel- Sellerie Püree / Marktgemüse 

 

Pasta  

 

Spaghetti mit Tomatensauce und Basilikum     €  11,90 

Spaghetti al Ragout Bolognese       €  12,90 

Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino      €  11,90 

Lasagne al Forno         €  14,90 

Osttiroler Schlipfkrapfen        €  15,90 

Erdäpfelfülle / Comte (30 Monate gereift) / Schnittlauch / braune Butter 

 

 

 



 

 

 

PEPPINO´S CLASSIC ROLLS 
 

 

Frischer Wasabi         €     5,90 

Ora King Lachsrolle (Inside Out – 8 Stk.)      €   18,90 

Ora King Lachs | Avocado | Limetten Mayo │ Teriyaki Sauce │ Koriander 

Crispy Toni (Futo Maki – 8 Stk. gebacken)     €   18,90 

Balfego Tuna │ Avocado │ Sesam │ Tempura│ Panko │ Chili Mayo 

Peppinos Harmonie (Inside out – 8 Stk.)       €   19,90  

Madai Dorade | Rotgarnele | Spargel | Jalapeno Sauce| Kizami Wasabi 

Chef’s Choice         €   39,90 

Überraschungskreation Sushi & Sashimi 

Chef’s Choice Deluxe Variante       €   59,90 

Überraschungskreation Sushi & Sashimi 

 

SUSHI & SASHIMI 
 

 

Sashimi Variation      8 Stück    €  24,90 

Sashimi Variation Deluxe Variante 12 Stück    €  49,90 

 

Nigiri Variation      5 Stück    €  24,90 

Nigiri Variation Deluxe Variante   7 Stück    €  49,90

 
 

 



 

 

Austern 
 

(12 - 18 Sorten je nach saisonaler Verfügbarkeit – Größte Auswahl Österreichs) 
Verfügbarkeit und Preise auf unserer Tafel beim Hummerbecken ersichtlich. 

 

 
Creuse   Nr.1   Murigen     Nr.2  

Irische Felsenauster Nr.2   Ostra Regal  Nr.2           

Fines de Claire  Nr.1   Belon 00             

Papillon  Nr.4   Sylter Royal              

Isigny  Nr.2   Gillardeau  Nr.2  

Tsarskaya  Nr.3   Tarbouriech  Nr.2  

Utah  Nr.2   Limfjord             

Poget  Nr.1   Pied de Cheval    

  Schwedische handgeschöpft    

 

Hummer  /  Languste  
 

(ca. 700 – 800g)       (ca. 900 – 2000g)   (ca. 1500g – 3000g) 

Preis per 100g 
Alle Hummer werden von uns in der Küche zerlegt und mit Baguette, Nussbutter und 

grünem Salat serviert. 

Kanadischer Hummer              € 10,90 

Bretonischer Hummer             € 12,90 

Oosterschelde Hummer (April bis Oktober)             € 15,90 

Kaltwasserlanguste              € 18,90 

  



 

 

PIZZA TRADIZIONALI 
 

Alle unsere Pizzen sind jetzt neu mit einer Spezial-Getreidemischung, 
San Marzano Tomaten dop und Fior di latte zubereitet. 

 

Unser Teig ist mindestens 48 Stunden gereift, leicht und hochverdaulich. 
 

Auch die restlichen Produkte haben wir qualitätsmäßig noch einmal angehoben! 
 
  groß klein 
 
 
Margherita AG €  12,90 €  11,90 
San Marzano dop, Fior di latte und Bufalastückchen 
 
 
Prosciutto AG €  13,90 €  12,90 
Schinken 
 
 
Salami AG €  13,90 €  12,90 
Salami 
 
 
Italia AG  €  14,90 €  13,90 
Schinken und Salami 
 
 
Camillo AG €  14,90 €  13,90 
Salami und Champignons 
 
 
Regina AG €  14,90 € 13,90 
Schinken und Champignons 
 
 
Tonno & Cipolla ADGO €  14,90 € 13,90 
Thunfisch und Zwiebel 
 
 
 
 



 

 

 
  groß klein 
 

 

Diavola AGO €  15,90 €    14,90 
Pikante Salamino (Esplanade di Kalabrien),  
Paprika und Pfefferoni 
 
 
Capricciosa AG €  15,90 €  14,90 
Schinken, Champignons, Artischocken und Oliven 
 
 
Peppino Hauspizza AG €  16,90 €  15,90 
Schinken, pikante Salamino (Esplanade di Kalabria), 
Champignons, Zwiebel und Speck 
 
 
Formaggi Deluxe AG €  20,90 €  19,90 
mit 10 Bordier Käsesorten der Superlative 
 
 
San Daniele AG €  17,90 €  16,90 
San Daniele Rohschinken (24 Monate gereift),  
Rucola und Parmesan 
 
 
Feinschmecker ADG €  15,90 €  14,90 
Pikante Salamino (Esplanade di Kalabria), Thunfisch,  
Gorgonzola und Zwiebel 
 
 
Siciliana ADGO €  15,90 €  14,90 
gehackte Oliven, Kapern und Kantabrische Sardellen 
 
 

Stephano AGD €  16,90 €  15,90 
Speck, Salamino (Esplanade di Kalabria), Zwiebel,  
Salsa Gratinata Vovo - Grana  



 

 

 
  groß klein 
 
 
 
Rucola AG €  14,90 €  13,90 
Ruccola und Kirschtomaten 
 
 
Caprese AGH €  16,90 €  15,90 
Bufala, frische Tomate und Basilikum-Pesto 
 
 
Greca AGH €  16,90 €  15,90 
Feta, Oliven, Kirschtomaten 
 
 
Sole di Olga €  16,90 €  15,90 
Bufala, Rucola, Pomodoro Macerato, Alio Olio Sale 
 
 
Parma AG  €  17,90 €  16,90 
Bufala und San Daniele Rohschinken (24 Monate gereift)   
 
 
Calzone / halb offen AG €  17,90 €  16,90 
Bufala, San Daniele Rohschinken (24 Monate gereift),  
Ruccola und Grana 
 
 
Dolomiti AG €  17,90 €  16,90 
Bufala, pikante Salamino (Esplanade di Kalabria), Speck 
und Champignons 
 
 
Mare Monti AGOB €  19,90 €  18,90 
Cozze, Calamari, sizilianische Wildfangrotgarnele  
 

 



 

 

 

KOBE BEEF 
 

 

„Kobe“ ist eine Region in Japan, nur die „Tajima-Rinder“ aus dieser Region dürfen so 
bezeichnet werden. Pro Jahr erhalten nur ca. 3000 Rinder den Titel der 

Provinzhauptstadt. 

Kobe Beef ist das am stärksten marmorierte Fleisch der Welt. 

Der Kilo/Preis eines Original Kobe-Beef´s beträgt zwischen €400 bis über €1.000 je 
nach Marmorierunsgrad. Wir verwenden ausschließlich A5. 

Das Peppino ist als einziges Restaurant in Österreich Kobe Beef Partner. 

 

Der Preis für 1 Gramm Kobe Beef beträgt € 1,00 
 

Wir grillen unser Kobe Beef traditionell auf einem Tischgrill mit Gas oder weißer 
japanischer Kohle. 

Beilagen werden keine serviert, außer frischem Wasabi. 

 

 

  



 

 

 

 

 

DESSERT 
 

 
 
Zitronensorbet G  €   5,90 
mit Prosecco und Wodka   
 

Tiramisu ACG  €   7,90 
 

 
Duett vom weissen- und dunklen ACG             €   8,90 
Valrhona Schokolademousse 
 

Osttiroler Blattlstock ACG      €   7,90 
Gebackener Germteig / Mohnfülle / Butter 

 

 

Käse 
 

Bordier Käsevariation vom Wagen  A                                                 €  19,90 


